[image: image1.png]KRAJSKA HYGIENICKA STANICE

OLOMOUCKEHO KRAJE SE SIDLEM V OLOMOUCI

v





Tisková zpráva
Vydáno 13. 7. 2021 9:00
KONTROLA KVALITY ZMRZLIN V OLOMOUCKÉM KRAJI
Jednou z priorit Krajské hygienické stanice Olomouckého kraje se sídlem v Olomouci (KHS) je v letních měsících kontrola kvality zmrzlin. Zaměstnanci KHS se zaměřují na kontrolu zmrzlin vyráběných tzv. studenou cestou (smícháním zmrzlinového prášku s vodou). Odebrané vzorky jsou testovány na přítomnost Salmonelly, Listerie monocytogenes a bakterií čeledi Enterobacteriaceae.
Kontroloři z KHS odebrali a vyhodnotili k dnešnímu dni 25 vzorků točených zmrzlin, z nichž 9 nesplňovalo hygienické limity. Ve vzorcích zmrzlin potvrdily laboratorní rozbory nadlimitní počty kolonií bakterií čeledi Enterobacteriaceae, které ukazují na nedostatečnou sanitaci zařízení na výrobu zmrzliny. Tyto bakterie by u zdravých jedinců neměly mít zdravotně výrazný dopad, avšak reakce by se mohla objevit u osob se sníženou imunitou nebo u dětí.
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